
    

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie 

dem „DGE-Qualitätsstandard für die die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

DE-ÖKO-001               Name der Einrichtung:___Herz Jesu____________________________ 

Datum 28.11-02.12 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
      
Menü 1 

 
 

Käsespätzle (aw,c,g)   Nudeln (aw) an 

Bolognese vom Rind 

mit Karottenwürfel  

  Alaskaseelachs (d) 

paniert mit Kartoffeln 

und Erbsen in 

Schmand (g) 

Anzahl      

Menü 2 

 
 
 

  Kartoffelpuffer (aw,c) 

mit Sauerkraut (l) 

Blumenkohlsuppe mit 

Brot (awgr, 2)   

 

Anzahl      

Salat/Nachspeise 

 

Gurken-Salat (i,j) Mandarinenjoghurt  Gem. Salat (i,j) 

 

 Rotkrautsalat  

Kuchen    Zitronenkuchen 

(ad,g,c,2) 

 

      

Spezialmenü (frei von  

14 Hauptallergenen s. 

Beiblatt) 

Bratkartoffeln mit 

Zwiebeln und Paprika   

Nudeln an 

Tomatensoße   

Kirsch-Milchreis   Blumenkohlsuppe mit 

Brot  

Kürbis-Risotto  

 

 

 

 

 

 



    

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie 

dem „DGE-Qualitätsstandard für die die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

DE-ÖKO-001             Name der Einrichtung:_______Herz Jesu________________________ 

Datum 05.12-09.12 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
      
Menü 1 

 
 

Gnocchi (aw,c) mit 

Lauch, Putenschinken 

(l) mit Mozzarella 

überbacken (g) 

Paprika-Rahm-

Geschnetzeltes (g)  

von der Pute mit Reis  

Mienudeln (aw,c) mit 

Asiagemüse (Bohnen, 

Bambussprossen, 

Karotte) (f) 

 Nudeln (aw) an 

Spinat-Lachssoße 

(g,d)  

Anzahl      

Menü 2 

 
 
 

    Minesstrone mit 

kleinen Nudeln (aw) 

und Vollkornbrot 

(awgr, 2)  

 

Anzahl      

Salat/Nachspeise 

 

Weißkrautsalat (i,j) 

 

 Gem. Salat (i,j) 

 

Bananenquark (g) 

 

Chinakohl-

Karottensalat 

Kuchen  Lebkuchen (aw,2)    

      

Spezialmenü (frei von  

14 Hauptallergenen s. 

Beiblatt) 

Nudeln mit Schinken 

und Lauch (vegan) 

Quinoa-Kürbis-Pfanne  Glasnudeln an 

Asiagemüse  

Tomatensuppe mit 

Brot  

Kartoffel-Süßkartoffel-

Gratin (vegan) 

 


